MATERIET
Catering

—— JULCATERING FOR FORETAG

JULBORD
CATERING

Klassiska smaker och genomtankta uppléagg for

julbord, julmingel och julfika pad ert féretag.
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MATERIETS JULBORD

595:- PER PERSON - MINST 30 PERSONER

KALLT

e Agghalva med dillmajonnas, toppad med sikrom (AGG, FSK)

e Ortag8rdssill med smérgdskrasse (FSK, MLK, AGG, SVA)

e V&r egenkryddade kramiga senapssill (FSK, SEN, MLK, AGG, SVA)

e Klassisk inlagd sill (FSK, SVA)

e Varmrékt lax med dill- och citronmajonnés (FSK, AGG)

e Gravad lax med rdmarinerad féankal, hovméstarsds och citron (FSK, SEN, SVA)

e Vasterbottenpaj med I6jrom, citroncreme och graslok

e Kramig rédbetssallad med dpple, citron och pepparrot (AGG, SEN, SVA)

e Onsalakorv och cornichons

e Griljerad julskinka frdn svenska gdrdar med Materiets senapsblandning (GLU, AGG, SEN)
e Grdonkalssallad med apelsin, gula russin, tranbar och rostade frén (SEN, SVA)

e Julens tva ostar frédn svenska gadrdsmejerier med kex, druvor och fikonmarmelad (MLK, GLU, SVA)

e VOrtbrod, spisbréd och vispat smoér (GLU, MLK)

VARMT

e Dill- och grésldksslungad potatis frdn Gotland med brynt smér (MLK)
e Materiets julkryddade kéttbullar (AGG, MLK) - laktos- och glutenfria
e Prinskorv

e Janssons frestelse (MLK, FSK) - laktos- och glutenfri

DESSERT

e Mjuk pepparkaka med glasyr
e Saffranspannacotta med syrliga lingon och pepparkakskross (MLK, GLU)

e Blandat julgodis
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MATERIETS GRONA JULBORD

595:- PER PERSON - MINST 30 PERSONER

KALLT

e Inlagd aubergine med I6k, morot och lagerblad (SVA)

e Vegansk 6rt”sill” pd zucchini med krasse

e Sasongens picklade rotfrukter med kryddpeppar och lagerblad (SVA)

e Agghalva med citroncréme, tdngkaviar och farsk dill (AGG, MLK)

e Kramig rédbetssallad med &pple, citron och pepparrot (AGG, SVA, SEN)

e Helbakad blomkal med dppelvinagrett, nejlika och kanel (MLK, SVA, SEN)

e Grdnkalssallad med apelsin, gula russin, tranbar och rostade frén (SEN, SVA)

e Saltbakad rotselleri marinerad i farska 6rter med svampcréme och vattenkrasse (MLK, SVA)

e Julens tvad ostar frdn svenska gardsmejerier med kex, druvor och Materiets ekologiska kanel- och
appelchutney (MLK, GLU)

e Blandat brod med vegansk o6rtfarskost (GLU)

VARMT

e Dillkokt Gotlandspotatis

e Vegansk Janssons frestelse pa rotfrukter och skogssvamp - laktos- och glutenfri

e Veganska kottbullar med kryddpeppar och nejlika (SOJ, GLU, SEN)

e Chévregratinerade ekologiska betor med rosmarin, honung och sherryvinager (MLK, SVA)

e Apelsinkokt rédkal (SVA)

DESSERT

e Mjuk pepparkaka med glasyr
e Saffranspannacotta med syrliga lingon och pepparkakskross (MLK, GLU)

e Blandat julgodis
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JULTALLRIK

295:- PER PERSON

KLASSISK

Portionsférpackad och klar att servera.

o Ortagdrdssill med smoérgéskrasse (FSK, AGG, MLK)

e Griljerad julskinka frdn svenska gardar med Materiets
senapsblandning (AGG, GLU, MLK, SEN)

e Materiets julkryddade kéttbullar (AGG, MLK) - laktos- och
glutenfria

e Kramig rédbetssallad med apple, citron och pepparrot
(AGG, SEN, SVA)

e Groénkalssallad med apelsin, gula russin, tranbar och
rostade fron (SEN, SVA)

e Gravad lax med ramarinerad fankal, hovmastarsas och
citron (FSK, SEN, SVA)

e Agghalva med dillmajonnés, toppad med sikrom (AGG,
FSK)

e Potatissallad med graslék, senap och hyvlad I6k (SEN,
SVA)

e Vortbrod, knackebrdd och vispat smér (GLU, MLK)

e Kex och adelost (MLK, GLU)

VARMA TILLAGG - LEVERERAS SOM BUFFE

Prinskorv 45:- Janssons frestelse 45:-

Gront: vegansk Janssons 35:-
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MINST 30 PERSONER

veganska kottbullar 45:-

GRON

Portionsforpackad och klar att servera.

e Vegansk 6rt”sill” pd zucchini med krasse

e Saltbakad rotselleri marinerad i farska o6rter med
svampcréme och vattenkrasse (MLK, SVA)

e Gronkalssallad med apelsin, gula russin, tranbar och
rostade fron (SEN, SVA)

e Agghalva med citroncréme, tdngkaviar och farsk dill
(AGG, MLK)

e Kramig rodbetssallad med apple, citron och pepparrot
(AGG, SEN, SVA)

e Helbakad blomkal med dppelvinagrett, nejlika och kanel
(MLK, SVA, SEN)

e Potatissallad med graslok, senap och hyvlad 16k (SEN,
SVA)

e Vortbrdéd, knackebrdéd och vispat brynt smér (GLU, MLK)

e Kex och adelost (MLK, GLU)

Chevregratinerade betor 35:-

chevrebetor 35:-
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JULMINGEL

395:- PER PERSON

e Adelost p& Materiets froknécke med fikonmarmelad (MLK)

e Smoérrebréd med rédbetssallad och kéttbullar

e Miniburgare pa pulled pork med julig kryddning

e Vasterbottenpaj med citroncréme och tangkaviar

e Gubbréra med kavringskross

e Skagenroll - Skagenréra i brioche, toppad med I6jrom och graslok

e Blandat julgodis

JULFIKA

Lussekatt (GLU) 45:-
Vegansk saffransbulle (GLU) 49:-
Julens rawball 39:-
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DRYCK

Julmust

Juldl, alkoholfri

GLOGGPAKET

35:-

39:-

Alkoholfri glégg for 20 personer

inklusive mandlar, russin,
pepparkakor och muggar.

595:-
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VI TAR HAND OM HELHETEN

JULBORD PA ERT KONTOR

LEVERANS & UPPDUKNING

Julbordet levereras och dukas upp pa ert kontor med tillhérande skyltar.

INNANFOR TULL - 795:-

ONSKAR NI MER?

Vi erbjuder daven kompletta helhetslésningar
med kockar, serveringspersonal, porslin,
material och koordinering pa plats. Beratta
om ert foretag och ert uppldgg, sa tar vi fram

ett forslag.

KONTAKTA OSS

catering@materiet.com

08-84 84 86 materiet.com
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